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نظراناز كليه صاحب
تقاضا دارد پيشنهادات و 
نظرات خود را درباره 
اين سند آموزشي به 

هاي مذكور اعلام  نشاني
 .نمايند

خيابان  - تهران :برنامه ريزي   معاونت پژوهش و    
 سـازمان آمـوزش فنـي و    -هارراه خوش نبش چ  -آزادي
   طبقه پنجم -اي كشور حرفه
   66941272: دورنگار         66941516:تلفن

  1345653868: كد پستي 
EMAIL: INFO@IRANTVTO.IR 

 خيابـان  -تهـران  : درسيهايدفتر طرح و برنامه     
 –تقاطع خوش و نصرت    - شمالي خوشخيابان   -آزادي

   چهارم طبقه –ساختمان فناوري اطلاعات و ارتباطات
   66944117 دورنگار 66944120 و66944119: تلفن

  1457777363: كد پستي 
EMAIL: DEVELOP@IRANTVTO.IR 
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   اي كارگر سالنهاي پرورش قارچ دكمه: نام شغل                                
    استاندارد خلاصه 

  تعريف مفاهيم سطوح يادگيري
  انجام كار به مفهوم قدرت :توانايي/ به مفهوم مباني مطالب نظري : اصول/  به مفهوم داشتن اطلاعات كامل:شناسايي/ به مفهوم داشتن اطلاعات مقدماتي:آشنايي

  : شغل مشخصات عمومي
كارگر توليد سالن هاي پرورش قارچ دكمه اي شغلي است كه مسئوليت حمل و چينش كمپوست ها روي 

، هوادهي و نهايتاً چينش قارچ هاي رسيده را به عهده طبقات بعد از عمليات اسپان ران بوده سپس خاك دهي 
 .دارد 

   : ورودي ويژگي هاي كارآموز
  پايان دوره راهنمايي : ان تحصيلات ميزحداقل 
  سلامت كامل جسمي و رواني :  توانايي جسميحداقل 

  ندارد : مهارت هاي پيش نياز اين استاندارد

    : موزشيآ دوره طول
  ساعت   78    :                 آموزش    دوره طول

  ساعت    17  :                ـ زمان آموزش نظري
  ساعت    61   :                ـ زمان آموزش عملي

  ساعت     -  :    كارآموزي در محيط كارـ زمان 
   ساعت     - :                    پروژهاجراي ـ زمان 

 ساعت     -       :   زمان سنجش مهارت        ـ

   : روش ارزيابي مهارت كارآموز
   % 25: ) دانش فني(سنجش نظري امتياز - 1
    %75 : ليسنجش عم امتياز- 2
   %10:   امتياز سنجش مشاهده اي-1-2
  %65:   امتياز سنجش نتايج كار عملي-2-2

   : ويژگيهاي نيروي آموزشي
  نس مرتبط ليسا :حداقل سطح تحصيلات 
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  اي كارگر سالنهاي پرورش قارچ دكمه : نام شغل                       
 فهرست توانايي هاي شغل 

 عنوان توانايي رديف

  توانايي حمل و چينش كمپوست در سالنهاي توليد  1
  توانايي عمليات مرحله اسپان ران   2
  )Casing(توانايي عمليات مربوطه به مرحله خاك دهي   3
  )Airing(دهي  يي عمليات مربوط به مرحله هواتوانا  4
  اي توانايي عمليات مرحله چينش قارچ دكمه  5
  اي توانايي انجام عمليات بسته بندي محصول قارچ دكمه  6
  توانايي انجام عمليات آماده سازي سالن جهت كشت بعدي  7
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  اي كارگر سالنهاي پرورش قارچ دكمه: ام شغلن                                       
 اهداف و ريزبرنامه درسي 

 شرح شماره زمان آموزش

 جمع عملي نظري

  8  6  2  توانايي حمل و چينش كمپوست در سالنهاي توليد  1

پوسـت   و يا كيسه هاي كم     شيوه حمل و چينش كمپوست بلوك     آشنايي با     1-1
   سالنهابه

      

        شناسايي اصول حمل و چينش كمپوست به سالنها  2-1

        آشنايي با مفهوم فعال سازي اسپان  3-1

شناسايي اصول عمليات ثانويه كمپوست بلوك و يـا كيـسه هـاي كـشت                 4-1
  )فعال سازي اسپان(

      

  13  10  3   مرحله اسپان رانعملياتتوانايي   2

        سالن در مرحلة اسپان رانيco2، رطوبتي و  ييآشنايي با شرايط دما  1-2

         استان تهران سالن در مرحلةco2، رطوبت و شناسايي اصول تنظيم دما   2-2

       عمده و علايم اوليه آن در مرحله اسپان ران آشنايي با آفات و بيماريهاي   3-2

مرحلـه    كنترل آلودگي هاي سـالن در       شناسايي اصول عمليات پيشگيري و      4-2
  ران اسپان 

      

  Casing(  3  15  18( مرحله خاك دهي عمليات مربوط بهتوانايي   3

        روش تهيه خاك پوششآشنايي با   1-3

         مناسب و پاستوريزهشنايي با خصوصيات ظاهري خاك پوششآ  2-3

        آشنايي با زمان مناسب براي خاك دهي   3-3

        شناسايي اصول شيوه خاك دهي   4-3

        آشنايي با شرايط محيطي مناسب سالن در مرحله خاك دهي   5-3

         در مرحله خاك دهيco2شناسايي اصول نحوه تنظيم دما ، رطوبت و   6-3

كنترل آلودگي هاي سالن در مرحلـه         پيشگيري و     شناسايي اصول عمليات      7-3
  خاك دهي
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  اي نهاي پرورش قارچ دكمهكارگر سال: ام شغل        ن                           
 اهداف و ريزبرنامه درسي 

 شرح شماره زمان آموزش

 جمع عملي نظري

  Airing(  3  8  11(دهي   مرحله هواعمليات مربوط بهتوانايي   4

         هوا دهيشيوهآشنايي با زمان مناسب و   1-4

        )Airing( شناسايي اصول شيوه هوادهي  2-4

        شرايط محيطي مناسب سالن در مرحله هوادهيآشنايي با   3-4

        ، دما و رطوبت در مرحله هوادهي co2شناسايي اصول تنظيم   4-4

       آشنايي با آفات و بيماريهاي عمده و علايم ظاهري آن در مرحله هوادهي   5-4

شناسايي اصول عمليات پيشگيري و كنترل آلودگي هاي سالن در مرحله   6-4
  خاك دهي

      

  14  12  2   چينش قارچ دكمه ايعملياتتوانايي   5

        شناسايي زمان مناسب چينش و علايم بروز آن   1-5

        و جمع آوري آن از سالن توليد شناسايي اصول چينش صحيح قارچ   2-5

  و رطوبت، دما ( آشنايي با شرايط محيطي مناسب سالن در مرحله چينش   3-5

 co2(  
      

         شرايط محيطي سالن در مرحله چينششناسايي اصول تنظيم  4-5

        آشنايي با دوره هاي برداشت محصول قارچ دكمه اي   5-5

  7  5  2  اي بسته بندي محصول قارچ دكمهعمليات توانايي   6

        شناسايي اصول صحيح بسته بندي قارچ و رعايت بهداشت لازم  1-6

        آشنايي با روشهاي سورتينگ و درجه بندي محصول قارچ  2-6

        شناسايي اصول سورت و بسته بندي محصول قارچ   3-6

        آشنايي با شرايط محيطي مناسب سالن بسته بندي   4-6

        شناسايي اصول تنظيم شرايط محيطي مناسب سالن بسته بندي  5-6
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  اي كارگر سالنهاي پرورش قارچ دكمه: ام شغل   ن                                 
 زبرنامه درسي اهداف و ري

 شرح شماره زمان آموزش

 جمع عملي نظري

        شناسايي سردخانه نگهداري محصول قارچ   6-6

       شناسايي اصول انبارداري و نگهداري محصول قارچ دكمه اي در سردخانه  7-6

  7  5  2  آماده سازي سالن جهت كشت بعديانجام عمليات توانايي   7

         cook out مفهومآشنايي با   1-7

        هاآشنايي با چگونگي تخليه سالن ها و شستشوي آن   2-7

         cook out  عمليات شناسايي اصول انجام  3-7

        شناسايي اصول تخليه و شستشوي سالن براي دوره كشت بعدي  4-7
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  اي كارگر سالنهاي پرورش قارچ دكمه :نام شغل                                 
     مواد و وسايل رسانه اي ، ابزار، ات فهرست استاندارد تجهيز

  شماره  تعداد   مشخصات فني  رديف

  ديگ بخار  1
   kg/h 400 – 300: ظرفيت بخار 

   Lit 1000 – 700: ظرفيت آب ديگ 
   h / BTV 1050 – 700×  1000: ظرفيت گرمايي 

   Gering/h 10000: ظرفيت سختي گير 
  m 2/1 × 2/1 × 2: ابعاد ديگ 

    

  سيستم توليد مه   2
   10 – 25ميكرون : قطر ذرات مه توليدي 

   M 3/h 600 – 5500: ظرفيت جابه جايي هوا 
  داراي مخزن آب 
  داراي پمپ آب 

  داراي پانل كنترل

    

   )سرمايش  ( Coolingسيستم   3
   kad/h 1: قدرت 

   % Main Filter : 99/99راندمان 
  نرمال  : profilerنوع 

   M 3/h 4600: ظرفيت كانوكتور 

    

  قفسه سالن   4
   3: تعداد طبقات 

   m 4/1 × 18: ابعاد قفسه 
  آهن گالوانيزه : جنس قفسه 

   cm 2 × 4: ابعاد پروفيل قفسه 

    

  سنسور   5
  داراي سنجش گر 

   15 – 40: طيف سنجش حرارت 
   % RH 50 – 90: طيف سنجش رطوبت 
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  اي كارگر توليد سالنهاي پرورش قارچ دكمه :                نام شغل 
     مواد و وسايل رسانه اي ،ابزار ، فهرست استاندارد تجهيزات 

  شماره  تعداد   مشخصات فني  رديف

  سمپاش   6
  پشتي : نوع حمل 

   Lit 14: ظرفيت مخزن 
   دو طرفه–دستي : نوع پمپ 

    

      فرغون بادي   7

      كاتر بزرگ   8

  كمپوست   9
   % 1بذر زني شده به ميزان 

  قهوه اي روشن : رنگ كمپوست 

    

       ليتري 1سموم نباتي قوطي   10

       ليتري 1فرمالين قوطي   11

       يكسره –لباس كار كارگاهي   12

      چكمه بلند پلاستيكي   13

      تكش لاستيكي دس  14

      ماسك فيلتر دار   15

      الكل صنعتي   16

      دتر جنت   17
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  اي كارگر سالنهاي پرورش قارچ دكمه :نام شغل                              
  منابع و نرم افزارهاي آموزشي فهرست 

 شرح رديف

كتاب پرورش دهنده قارچ دكمه اي از انتشارات سـازمان آمـوزش فنـي و حرفـه اي كـشور در سـال                        1
1385  

كارگر توليد سالن هاي پرورش قارچ دكمه اي از انتشارات سـازمان آمـوزش فنـي و حرفـه اي                    كتاب   2
  1386كشور در سال 

 

  

 


