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  دفتر طرح و برنامه هاي درسي نظارت بر تدوين محتوا و تصويب  :
 9-3/1/90/00:   شغلآموزش كد ملي شناسايي 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 آدرس  دفتر طرح و برنامه هاي درسي

 پلاك ، اي كشور  ، سازمان آموزش فني و حرفه 0شماره ، ساختمان ، نبش خيابان نصرت    ، خيابان خوش شماليخيابان آزادي    –تهران 

090 

 11910099 – 0تلفن                                                     11044117دورنگار       

 Barnamehdarci @ yahoo.comآدرس الكترونيكي : 

 

 : هنرهاي تزيينياعضاء كميسيون تخصصي برنامه ريزي درسي رشته 

 آفاق اميريان: مدرس صنايع دستي -1

 مژگان همايوني نژاد :مدرس صنايع دستي -0

  : شغلآموزش همكار براي تدوين استاندارد ه اي و تخصصي حوزه هاي حرف

-  

-  

 فرآيند اصلاح و بازنگري :  

 دفتر طرح و برنامه هاي درسي  -

- 
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  شايستگي   تهيه كنندگان استاندارد آموزش شغل  

 رشته تحصيلي آخرين مدرك تحصيلي  و نام خانوادگينام  رديف
شغل و 

 سمت 
 ايميل تلفن و، آدرس   سابقه كار مرتبط

مدير  هنر ليسانس ناهيد معزز 1

 آموزشگاه

 9311-1119700تلفن ثابت : سال 09

00340199-901 

 تلفن همراه :

90131104940 

90103910441  

 ايميل :

info@ganlinehhonar.com  

 آدرس : 

 تلفن ثابت :    فوق ديپلم ندامعزز 0

00340199-901 

 تلفن همراه :

90103011009  

 ايميل : 

 آدرس : 

 

 
مدير مربي  اقتصاد ديپلم نسرين كارداني اصفهاني 3

وموسس 

 آموزشگاه

 9311-0199391تلفن ثابت : سال 14

 تلفن همراه :

90130099004  

 info@kardani-homa.comايميل : 

 آدرس : 

 

 

 تلفن ثابت :      4 

 تلفن همراه : 
 ايميل : 
 آدرس :
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 تعاريف : 
 استاندارد شغل : 

 حرفاه اي نياز وفتاه     ساتاندارد مشخصات شايستگي ها و توانمندي هاي مورد نياز براي عملكرد موثر در محيط كاار را وويناد در بع اي از ماوارد ا    
 .مي شود

 استاندارد آموزش : 
 ي يادويري براي رسيدن به شايستگي هاي موجود در استاندارد شغل .  نقشه

 نام يك شغل :  
 به مجموعه اي از وظايف و توانمندي هاي خاص كه از يك شخص در سطح مورد نظر انتظار مي رود اطلاق مي شود . 

 شرح شغل : 
م ترين عناصر يك شغل از قبيل جايگاه يا عنوان شغل ، كارها  ارتباط شغل با مشاغل ديگر در يك حوزه شغلي ، مسئوليت هاا ،  بيانيه اي شامل مه

 شرايط كاري و استاندارد عملكرد مورد نياز شغل . 

 طول دوره آموزش : 
 حداقل زمان و جلسات مورد نياز براي رسيدن به يك استاندارد آموزشي . 

 ز ورودي : ويژگي كارآمو
 حداقل شايستگي ها و توانايي هايي كه از يك كارآموز در هنگام ورود به دوره آموزش انتظار مي رود . 

 كارورزي:
كارورزي صرفا در مشاغلي است كه بعد از آموزش نظري يا همگام با آن آموزش عملي به صورت محدود يا با ماكت صورت ماي ويارد و وارورت    

د در محال آماوزش باه صاورت     ص محيط واقعي براي مدتي تعريف شده تجربه شود.)مانند آموزش يك شايستگي كه فردارد كه در آن مشاغل خا
 با استفاده از عكس مي آموزد و ورورت دارد مدتي در يك مكان واقعي آموزش عملي ببيند و شامل بسياري از مشاغل نمي وردد.( تئوريك

 ارزشيابي : 
كتباي عملاي و اخالاق    ، عملاي  بخا    ه، كه شاامل سا  در مورد آنكه يك شايستگي بدست آمده است يا خير  فرآيند جمع آوري شواهد و ق اوت

 اي خواهد بود .  حرفه

 صلاحيت حرفه اي مربيان : 
 حداقل توانمندي هاي آموزشي و حرفه اي كه از مربيان دوره آموزش استاندارد انتظار مي رود .

 شايستگي : 
 ها و شرايط ووناوون به طور موثر و كارا برابر استاندارد .  توانايي انجام كار در محيط

 دانش : 
حداقل مجموعه اي از معلومات نظري و توانمندي هاي ذهني لازم براي رسيدن به يك شايستگي يا توانايي . كاه ماي تواناد شاامل علاوم )اياه )       

 ، تكنولوژي و زبان فني باشد . ، زيست شناسي ( ، شيمي ، فيزيك رياوي 

 مهارت : 
 حداقل هماهنگي بين ذهن و جسم براي رسيدن به يك توانمندي يا شايستگي . معمولاً به مهارت هاي عملي ارجاع مي شود . 

 نگرش : 
 مجموعه اي از رفتارهاي عاطفي كه براي شايستگي در يك كار مورد نياز است و شامل مهارت هاي غير فني و اخلاق حرفه اي مي باشد .  

 ايمني : 
 مواردي است كه عدم يا انجام ندادن صحيح آن موجب بروز حوادث و خطرات در محيط كار مي شود .

 توجهات زيست محيطي :

 ملاحظاتي است كه در هر شغل بايد رعايت و عمل شود كه كمترين آسيب به محيط زيست وارد وردد.
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 :  1نام استاندارد آموزش شغل

 ي مجالسسفره آرا

 :استاندارد آموزش شغل  شرح 

ميز در كليه  تزيين انواع سفره و : قبيل ي ازل وظايفشغلي است در حوزه هنرهاي تزييني كه شام ي مجالسسفره آرا

 ، باغ ، از جمله منازل يدر مكان هاي و ملي نهاد هاي دولتي و ،مجالس رسمي  جشن ها و ، اعياد مراسم هاي مذهبي ،

 طريق روابط اجتماعي شناخته مي شود. اين شغل از و... بروزار مي وردد تالار ، رستوران ، هتل

 : وروديرآموز ويژگي هاي كا

 پايان دوره راهنماييميزان تحصيلات : حداقل 

 عادي  توانايي جسمي و ذهني :حداقل 

 سبزي آرا ميوه وحكاك  مهارت هاي پيش نياز  :

:آموزش دوره  طول  

 ساعت  399  طول دوره آموزش      :

 ساعت   01  ـ زمان آموزش نظري   :

 ساعت  070 : ـ زمان آموزش عملي   

 ساعت     :            ان كارورزي   ـ زم

  ساعت  :               ـ زمان پروژه       

 بودجه بندي ارزشيابي ) به درصد ( 

 % 09كتبي :  -

 % 19 عملي : -

 % 19 اخلاق حرفه اي : -

 صلاحيت هاي حرفه اي مربيان :

- 

 
 
 
 
 

                                                 
1   . Job / Competency Description 
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 تعريف دقيق استاندارد ) اصطلاحي ( :  ٭

وسـايل   صيفي جـات و  ، شوريجات ، ترشيجات ، ميوه جات ، سبزيجات ، ي تواند با هرگونه مواد غذاييسفره آرا م

 .  ميز باشد تزييني آراينده هرنوع سفره و

 

 

 

 اصطلاح انگليسي استاندارد ) و اصطلاحات مشابه جهاني ( : ٭

Tabel decortor 

 

 

 

 

 

 ستاندارد : مهم ترين استانداردها و رشته هاي مرتبط با اين ا ٭

 حكاكي برميوه وسبزي آرا-1

 دكوراتيو مجالس مجلل -0

 

 

 

 

 جايگاه استاندارد شغلي از جهت آسيب شناسي و سطح سختي كار : ٭

 طبق سند و مرجع ......................................       الف : جزو مشاغل عادي و كم آسيب  

 طبق سند و مرجع ......................................               ب : جزو مشاغل نسبتاً سخت   

 طبق سند و مرجع ........................................          ج : جزو مشاغل سخت و زيان آور  

           د :  نياز به استعلام از وزارت كار    
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                        2شغلآموزش استاندارد 

 3شايستگي ها -

 ينعناو رديف

 بروزاري آداب ورسوم 1

 ميز مجاور سفره وداخل تزيين  تهيه و 0

 تزيين )ي  غذا تهيه و 3

 تزيين انواع دسر تهيه و 4

 تزيين غذا تهيه انواع دورچين و 9

 تزيين انواع ساندويچ تهيه و 1

 تهيه يادبود 7

0  

0  

19  

11  

10  

13  

14  

19  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                 
1.

 Occupational / Competency Standard      
3
 . Competency / task 
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 استاندارد آموزش 
 ي تحليل آموزشي  بروه -

 عنوان :

 برگزاري آداب ورسوم-

 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

8 80 88 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 دان  :

 مفهوم برخورد اجتماعي-

 رهسف-   

 دستما كاغذي-

 دستمال )ارچه اي-

 ربان-

 نوار تزييني-

 ميز مناسب كار -

 تزيينات)ول،-

 ربان،نوار،شمع

 منگوله،بادكنك

 )ارافين،ريسه

 ساقه،شاخه،برگ

 مصنوعي،كاغذ زرورق....

 ابزار مناسب كار)چاقو،نخ،-

قيچي،چسب،سوزن ته 

 ورد،ميخ تزييني،اسفنج

 ،قالب وشابلون

... 

1   

   1 برخورد با سنين مختلف اطلاعات-

   5/0 ويژوي هاي افراد-

 ملزومات )ذيرايي -

 مفهوم اراستن دستمال سفره -

 ، تولد ، شام ، نهار ، مفهوم آراستن ميز هاي عاميانه صبحانه -

 سلف سرويس )يك نيك،

 ، ناامزدي  ، عقاد  ) مفهوم آراستن ميز وسافره هااي سانتي   -

 ساين،  زيارتي،هفات  ، وليمه ، مجالس ترحيم،  نذر ، حنابندان

 شب يلدا

هماي ،  ، اختتاميه ، مفهوم ميزهاي مجالس رسمي: افتتاحيه-

 ،... نكوداشت

 محفل مفهوم مكان و -

5/0   

1   

1 

 

 

  

1 

 

 

  

1   

1   

    مهارت : 

  5  ميز چيدمان سفره و تهيه و-

  30  روز نتي وچيدمان انواع دستمال سفره با متد س تهيه و-

  5  )بشقاب،قاشق،چنگال،ليوان،فنجان،جام.... تهيه وچيدمان -
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 استاندارد آموزش 
 ي تحليل آموزشي  بروه -

 عنوان :

 برگزاري آداب ورسوم-

 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

   

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادر ابزا ،تجهيزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 مهارت :

 آراستن ميزهاي عاميانه-

    

 10  

  10  آراستن ميزوسفره هاي سنتي-

  10  آراستن ميزهاي مجالس رسمي-

 ، آراستن مكان و محافل)اتااق عاروس بااغ ،جهيزياه،هتل     -

 تالار...

 10  

   

   

 نگرش : 

 انتقال تجربيات سينه به سينه-

 تقويت برخورد هاي اجتماعي-

 ايمني و بهداشت : 

 استفاده از دستك  ،كلاه ودستك -

 توجهات زيست محيطي :

 جداسازي وايعات غذايي از ديگر زباله ها-
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 استاندارد آموزش 
 ي تحليل آموزشي  بروه -

 عنوان : 

 ميز مجاور سفره وداخل تزيين  تهيه و -

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

2 73 75 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 سفره-    دان  :

 دستما كاغذي-

 دستمال )ارچه اي-

 ربان-

 نوار تزييني-

 ميز مناسب كار -

 تزيينات)ول،-

 ربان،نوار،شمع

 منگوله،بادكنك

 ريسه)ارافين،

 ساقه،شاخه،برگ

 مصنوعي،كاغذ زرورق....

 ابزار مناسب كار)چاقو،نخ،چك -

قيچي،چسب،سوزن ته ورد،ميخ 

 تزييني،اسفنج

 ،قالب

 انواع سبزي وميوه-

 درختچه مصنوعي ياطبيعي-

 كالسگه-

 دفتر يادداشت-
 خودكار-
 سفره-
 )لاستيك فريزر-
 آبك -
 سلفون-

   1 ه وميز مفهوم تزيين سفر-

   5/0 كالسگه ميوه مفهوم-

   5/0 مفهوم درختچه ميوه-

    مهارت :

  2  تزيين با ربان ،مهره منگوله-

 تزيين با ول وولدان -

 تزيين با شمع-

 2  

 2  

 تزيين با بادكنك-

 تزيين با انواع كاغذ زرورق-

 تزيين با انواع ميوه وسبزي

 ه ميوهين كالسكتزي-

 تزيين درختچه ميوه-

 ن ريسه ول وميوهتزيي-

 2  

 5  

 10  

 10  

 20  

 20  

 نگرش :

 )يوند تجربه وهنر-

 ايمني و بهداشت : 

 استفاده از نور مناسب كار

 توجهات زيست محيطي :

 جداسازي زائدات از ديگر زباله ها
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 استاندارد آموزش 

 ي تحليل آموزشي  بروه -

 عنوان :

 عصرانه و )اردور( )ي  غذا تهيه وتزيين-

 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

3 40 43 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 دان  :

 مفهوم )ي  غذا-

 انواع سبزيجات قابل استفاده در تهيه سالاد-

 سلفون-   

 ظروف متنوع-

 رهسف--

 دستمال كاغذي-

 دستمال )ارچه اي-

 ابزار مناسب كار)چاقو،نخ،-

قيچي،چسب،سوزن ته 

 ورد،ميخ تزييني،اسفنج

 ،قالب،شابلون

 انواع سبزي وميوه-

 انواع ترشيجات وشوريجات-

 انواع نوشيدني قهوه،نسكافه،-

 كاكائو،چاي،شكر

 ،آبليمو،انواع )ودرشربت

 كيك،بستني-

 ويفر،بيسگويت-

 تدفتر يادداش-

 خودكار

 همزن-

 تخته برش-

 خرما،فال وردو-

 لبو،تخم مرغ،

 حبوبات آب )ز

 زيتون

5/0   

5/0   

   1 مفهوم ابزار تزيين دهنده-

   5/0 مفهوم ظروف تزييني-

   5/0 مفهوم روك   ظروف-

    مهارت :

تهيه انواع سالاد فصل،سار آشا،ز، ساالاد ماكااراني، ساالاد      -

 الويه....

 20  

  2  نحوه چيدمان كيك وبستني تزييني-

تهيه اناواع نوشايدني وارم وسارد چاي،قهوه،نساكافه،كافي      -

 ميكس،انواع شربت

 تهيه وتزيين انواع ماست-

باقااالا،آش ساابزي،وفال  ،  تاازيين عصرانه:لبو،شاالغم،خرما -

 وووشفيل،لوبياورم،فرني وشيره ،شيربلال... وردو،دوغ

 

 

 

 

 5  

 3  

 10  
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 استاندارد آموزش 

 ي تحليل آموزشي  بروه -

 عنوان :

 عصرانه و )اردور( تهيه وتزيين )ي  غذا-

 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

   

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 نگرش :

 كمك به اقتصاد خانواده-

 

 يمني و بهداشت : ا

 چشم ع لات دست و ماساژ -

 توجهات زيست محيطي :

 محافظت از مواد غذايي در برابر ورد وخاک -

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 12 

 

 

 استاندارد آموزش 
 ي تحليل آموزشي  بروه -

 عنوان :

 تهيه وتزيين انواع دسر  -

 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

2 21 23 

 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 دان  :

 مفهوم دسر-

 سلفون-   

 ظروف متنوع-

 سفره--

 دستما كاغذي-

 دستمال )ارچه اي-

 ابزار مناسب كار)چاقو،نخ،-

قيچي،چسب،سوزن ته 

 ورد،ميخ تزييني،اسفنج

 ،قالب،شابلون

 كاغذ فويل،-

 خلال دندان

 انواع آرد-

 آب ،نمك وشكر-

 خرما،-

 )ودر نارويل-

 شير-

 وردو-

 نان تزييني-

 )ودرژله-

 خلال بادام و)سته
 دارچين-
 بيسگويت،ويفر-
 طالبي-
 خربزه-
 )رتقال-
 موز...-

5/0   

   5/0 مفهوم حلوا وبرش نان حلوا-

 مفهوم شله زرد-

 مفهوم شيربرنج-

5/0   

5/0   

    مهارت :

ژله درون قالب وباتزيين ميوه جات ساده،الوان  تهيه انواع ژله-

 ميوه ها

 تهيه تشريفات مناسب مجلس -

 5  

  

2 

 

  5  تهيه وتزيين حلوا وبرش نان حلوا-

 تهيه وتزيين شله زرد-

 تهيه وتزيين خرما-

 تهيه وتزيين شيربرنج-

 5  

 2  

 2  

 نگرش :

 ع در كارتلفيق وتنو-

 ايمني و بهداشت : 

 شستشوي البسه كار-

 توجهات زيست محيطي :

 جداسازي مواد غذايي در برابر حرارت-
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 استاندارد آموزش 
 ي تحليل آموزشي  بروه -

 عنوان : 

 تهيه انواع دورچين ها وتزيين غذا-

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

2 22 28 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 سلفون-    دان  :

 ظروف متنوع-

 سفره-

 دستما كاغذي-

 دستمال )ارچه-

 ابزار مناسب كار)چاقو،نخ،-

قيچي،چسب،سوزن ته 

 ورد،ميخ تزييني،اسفنج

 ،قالب،شابلون،

 كاغذفويل،تخته برش

 انواع آرد-

 شكرآب ،نمك و-

 زعفران،دارچين

كشم ،زرشااك،خلال بااادام  

 ،)سته،

ادويه،انواع خلال ميوه اي،)يااز  

 داغ،)ودر ولسرخ،)ونه

 ،نعناع،تخم مرغ...

 موادسس-

 انواع سبزيجات وماكاراني-

 )ودر ژله-

 ماست-

 كيسه )ارچه اي-

   5/0 مفهوم دورچين غذا-

   1 مفهوم تزيين غذا-

   5/0 مفهوم سس-

    مهارت :

 ، بوباتح،  زيتون،قارچ،برگ جعفري،ريحان،نعناعدورچين با -

 تخم مرغ،ذرت،نخودفرنگي،  فلفل ، ووجه ، بادمجان وكدو

 5  

  3  دورچين با انواع ماكاراني -

 وچي،س دورچين با انواع سيب زميني -

 با خامه ،ژله وماست تزيين -

 شوريجات ترشي و دورچين با -

كشم ،زرشك،خلال باادام  ،  دارچين ، تزيين غذا با زعفران-

 ادويه،انواع خلال ميوه اي،)يازداغ،)ودر وال سارخ،)ونه   ،)سته،

 ،نعناع،تخم مرغ...

 انواع سس تهيه وتزيين-

 3  

 5  

 2  

 5  

 3  

 نگرش :

 تبعيت از محورهاي اصلي سنت درآداب ورسوم اجتماعي-

 ايمني و بهداشت : 

 وسايل واز سوزبازديد مستمر از -

 توجهات زيست محيطي :

 جداسازي مواد غذايي در برابر نور-

 

 

 

 



 14 

 
 

 استاندارد آموزش 
 ي تحليل آموزشي  بروه -

 عنوان : 

 تهيه وتزيين انواع ساندويچ-

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

3 22 32 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،ت تجهيزا

 مصرفي و منابع آموزشي

 سلفون-    دان  :

 ظروف متنوع-

 سفره-

 دستما كاغذي-

 دستمال )ارچه-

 ابزار مناسب كار)چاقو،نخ،-

قيچي،چسب،سوزن ته 

 ورد،ميخ تزييني،اسفنج

 ،قالب،شابلون

 كاغذ فويل

 انواع نان-

 ووشت-

 قارچ-

 سويا-

 ماهي-

 انواع سبزيجات-

 ادويه-

   5/0 دويچمفهوم سان-

   5/0 مفهوم فست فود-

 مفهوم اسنك-

 مفهوم فينگر فود-

 مفهوم سمبوسه-

 مفهوم دست )يچ-

5/0   

5/0   

5/0   

5/0   

    مهارت :

  2  تهيه وتزيين انواع ساندويچ ورم وسرد-

  2  تهيه وتزيين فست فود-

 تهيه وتزيين اسنك-

 تهيه وتزيين رولت-

 يين )يراشكيتهيه وتز-

 تهيه وتزيين لقمه  فانتزي-

 تهيه وتزيين سمبوسه-

 نهيه وتزيين دست )يچ

 تهيه فينگرفود-

 2  

 5  

 3  

 4  

 4  

 2  

 5  

 نگرش :

 دركيفيت مواد بهبود-

 ايمني و بهداشت :

 بازديد مستمر از وسايل برقي -

 توجهات زيست محيطي :

 خ زدوي ها خاصمحافظت غذا از ي-
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 استاندارد آموزش 
 ي تحليل آموزشي  بروه -

 عنوان :

 تهيه انواع يادبود -

 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

1 10 11 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 مقوا-    دان  :

 مهره تزييني-

 اس،ري رنگي-

 مواد رنگي-

 رنگ هاي مناسب-

 سكه-

 قفس -

 كبوتر-

 تنگ-

 ماهي-

 تور-

 ابزار مناسب كار)چاقو،نخ،-

قيچي،چسب،سوزن ته 

 ورد،ميخ تزييني،اسفنج

 ،قالب،شابلون

 خلال،چترتزييني

.... 

 هويه سيم لحيم-

 

   1 مفهوم يادبود-

    مهارت :

 ، ،چتر،كارت ويزيتامه،س،اس نتهيه انواع يادبود)كارت تبريك-

 ،اساااكناس ساااكه، وااال،شااااخه كلاه،بادبزن،،ساعت،خودكار

 ...قاب سركليدي،

 

 10  

 نگرش :

 تبليغات در زمينه ارائه خدمات -

 

 ايمني و بهداشت : 

 رعايت موارد ايمني-

 توجهات زيست محيطي :

 ندارد -
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 زات بروه استاندارد تجهي -                  

 توضيحات  تعداد  مشخصات فني و دقيق  نام  رديف

1 

2 

3 

4 

5 

2 

7 

8 

2 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

12 

17 

18 

12 

20 

21 

22 

23 

24 

25 

 تخته وايت برد

 ماژيك

 جعبه كمك هاي اوليه

 ميز

 صندلي

 رايانه وميز

 ميز كار

 سفره

 دستمال سفره

 فويل

 سلفون

 ابزار برنده

 ابزار رنده

 قاشق شكل دهنده

 هاسكن

 سيخ چوبي

 خلال دندان

 چترتزييني

 قالب وشابلون

 )وست كن

 رولت خياطي

 فنر شكل دهنده

 سيم روك  دار

 ريسه

 درختچه

 1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

11 

1 

1 

1 

1 

- 

- 

- 

- 

- 

- 

- 

- 

 رول

 رول

 رول

 بسته

 بسته

 بسته

 بسته

 بسته

 بسته

 بسته

 بسته

 عدد

 عدد

 عدد

 عدد

 عدد

 عدد
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 بروه استاندارد تجهيزات  -                  

 توضيحات  تعداد  مشخصات فني و دقيق  نام  رديف

22 

27 

28 

22 

30 

31 

32 

33 

 34 

 35 

 32 

 37 

 38 

 32 

 40 

 41 

42 

43 

44 

45 

42 

47 

48 

42 

50 

 هلسككا

 قاشق وچنگال

 ليوان،فنجان،جام

 ظروف غذا

 ظروف تزييني

 رو)وش كلاه دستك 

 اد غذاييانواع مو

 انواع مواد معطر طبيعي

 انواع سبزي وميوه

 مقوا

 ابزار ووسايل تبليغي

 ابزار ومواد تزييني

 قيچي

 سوزن،ميخ،)ونز

 اسفنج

 چسب

 همزن

 تخته برش

 تنگ

 ماهي

 قفس

 كبوتر

 ول خشك

 ول طبيعي

 قلمو

 1 

- 

- 

- 

1 

- 

- 

- 

1 

- 

- 

1 

- 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

 عدد

 عد

 جفت 

- 

- 

- 

- 

- 

- 

- 

- 

- 

- 

- 

- 

- 

- 

- 

- 

- 

- 

 جفت

- 

- 

- 

     

 توجه : 

 نفر در نظر گرفته شود .  19تجهيزات براي يك كارگاه به ظرفيت  -
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  بروه استاندارد مواد -                  

 توضيحات  تعداد  مشخصات فني و دقيق  نام  رديف

  1  داشتدفتر ياد 1

  1  خودكار 2

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

 

 
 توجه : 

 مواد به ازاء يك نفر كارآموز محاسبه شود . -
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  بروه استاندارد ابزار -                  

 توضيحات  تعداد  مشخصات فني و دقيق  نام  رديف

1 

2 

3 

4 

5 

 انبر دم باريك

 هويه 

 سيم لحيم

 لحيمروغن 

 چك 

 1 

1 

1 

1 

1 

 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

 
 توجه : 

 ابزار به ازاء هر سه نفر محاسبه شود . -
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 منابع و نرم افزار هاي آموزشي ) اصلي مورد استفاده در تدوين و آموزش استاندارد (  -

نوان منبع يا نرم ع رديف

 افزار

 ناشر يا توليد كننده محل نشر سال نشر مترجم مولف

 هنرتااااااازيين و 1

 چيدمان

 دنياي هنر)حافظ( تهران 2003 اكرم ذاكر سوزان اي ميكي

2 

 

 

 

 

 هنرتاااااااكردن و

 تزيين دستمالها

 دنياي هنر تهران 2003 اكرم ذاكر ژانت بريج

       

       

       

       

 

 
 
 

 ساير منابع و محتواهاي آموزشي ) )يشنهادي وروه تدوين استاندارد ( علاوه بر منابع اصلي   -

 مترجم/ مولف / مولفين سال نشر نام كتاب يا جزوه رديف

 مترجمين

 توويحات ناشر محل نشر

        

        

        

        

        

        

 

 

 
 


