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  يدرس هاي برنامه و طرح دفتر : تصويب و محتوا تدوين بر نظارت

  6121- 63- 034- 2 :شغل آموزش شناسايي ملي كد

 :اعضاء كميسيون تخصصي برنامه ريزي درسي 

  علي موسوي مديركل دفتر طرح و برنامه هاي درسي 

  رامك فرح آبادي معاون دفتر طرح و برنامه هاي درسي

 يو نس ممي زاده مدير كل آموزش فني و حرفه اي استان اردبيل

 موزش، پژوهش و برنامه ريزي اداره كل  آموزش فني و حرفه اي استان اردبيلعارف نجفي نژاد رئيس اداره آ

  حميد رضا رحماني كارشناس پژهش اداره كل  آموزش فني و حرفه اي استان اردبيل

  عبداله محمدي سنگ چشمه  
  )دام و ماكيان امور (سيد محسن جلالي مسئول گروه كشاورزي 

  

  : بازنگري و اصلاح فرآيند

  

  

  : شغل آموزش استاندارد بازنگري يا تدوين براي نامه تفاهم قالب در يا و همكار تخصصي ، اي حرفه ايه حوزه

  اردبيل اداره كل آموزش فني و حرفه اي استان -

  

  

 

  

  

  آدرس  دفتر طرح و برنامه هاي درسي

  97 پلاك ، اي كشور  ، سازمان آموزش فني و حرفه 2، ساختمان شماره ، نبش خيابان نصرت    ، خيابان خوش شماليتهران ، خيابان آزادي  

  66944120 -  66569907تلفن                                                     66944117دورنگار       

 DAFTAR_TARH@IRANTVTO.IR: آدرس الكترونيكي 

  

  

كليه حقوق مادي و معنوي اين استاندارد متعلق به سازمان آموزش فني و حرفه اي كشور بوده و هرگونه سوء اسـتفاده مـادي و   
  .معنوي از آن موجب پيگرد قانوني است 



  

  

 

   شغلتهيه كنندگان استاندارد آموزش 

يف
رد

  

  سابقه كار مرتبط  شغل و سمت  رشته تحصيلي  مدرك تحصيلي آخرين  نام و نام خانوادگي

  سال 10  مربي  تغذيه دام-علوم دامي  فوق ليسانس  سعيد مهديزاده اردبيلي 1
  سال 10  مدرس  ژنتيك و اصلاح دام  دكتري  فاطمه علاء نوشهر  2

3  
  سبحاني عبداله

  دامپزشك  دكتري  
  علمي أتيه 

  محقق دانشگاه
  ليياردب

 سال 20

  ژنتيك و اصلاح دام  دكتري  شريفي رضا سيد  4
  علمي أتيه 

  محقق دانشگاه
  ليياردب

  سال 10

  سال 2    دامپروري ليسانس  سعيد دست افشان 5

  سال 6    تغذيه دام فوق ليسانس  عليرضا سقايي 6

  سال 3    دامپروري ليسانس  محمد علي رسول زاده 7

  سال 3    تغذيه دام كارشناس ارشد  حسين اعزازي 8

  سال 3    پرورش و توليد طيور كارشناس ارشد  ماعيل نسبپيمان اس 9

  سال 4    دامپروري ليسانس  داور مهدوي 10

  سال 3    ژنتيك و اصلاح نژاد دام كارشناس ارشد  محمد درستكار  11

  سال 5    دامپروري ليسانس  سيد احد سعيدي اردبيلي  12

  لسا 8   فيزيولوژي و توليد مثل دام كارشناس ارشد  بهروز خليلي  13

  سال 3   فيزيولوژي و توليد مثل دام كارشناس ارشد  كبري سيدعقيلي  14

  سال 4    ژنتيك و اصلاح دام دكتري  نعمت هدايت ايوريق  15

  سال 3    ژنتيك و اصلاح دام كارشناس ارشد  جعفر پناهي  16

  سال 30    ژنتيك و اصلاح دام كارشناس ارشد  حسين سعادت             17

  سال 20    تغذيه دام دكتري  جمال سيف دواتي  18

  سال  30    برق كارشناس ارشد  عارف نجفي نژاد   19
  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

 :تعاريف
   : استاندارد شغل 

ز مشخصات شايستگي ها و توانمندي هاي مورد نياز براي عملكرد موثر در محيط كـار را گوينـد در بعضـي از مـوارد اسـتاندارد حرفـه اي نيـ
   .ي شودگفتـه م

  :استاندارد آموزش
  نقشهي يادگيري براي رسيدن به شايستگي هاي موجود در استاندارد شغل  
  :نام يك شغل  
  به مجموعه اي از وظايف و توانمندي هاي خاص كه از يك شخص در سطح مورد نظر انتظار مي رود اطلاق مي شود 

  :شرح شغل
جايگاه يا عنوان شغل ، كارها ارتباط شغل با مشاغل ديگر در يك حوزه شغلي ، مسئوليت  بيانيه اي شامل مهم ترين عناصر يك شغل از قبيل 

  هـا ، شرايط كاري و استاندارد عملكرد مورد نياز شغل
   : طول دوره آموزش  

   . حداقل زمان و جلسات مورد نياز براي رسيدن به يك استاندارد آموزشي
  :ويژگي كارآموز ورودي
   . توانايي هايي كه از يك كارآموز در هنگام ورود به دوره آموزش انتظار مي رودحداقل شايستگي ها و 

   :كارورزي
كارورزي صرفا در مشاغلي است كه بعد از آموزش نظري يا همگام با آن آموزش عملي به صورت محدود يا با ماكت صـورت مـي گيـرد و 

مانند آموزش يك شايستگي كه فـرد در محـل .(ريف شده تجربه شودضـرورت دارد كه در آن مشاغل خاص محيط واقعي براي مدتي تع
آمـوزش بـه صـورت تئوريك با استفاده از عكس مي آموزد و ضرورت دارد مدتي در يك مكان واقعي آموزش عملي ببيند و شامل بسياري از 

   )مشاغل نمي گردد
  :ارزشيابي

تگي بدست آمده است يا خير ، كه شـامل سـه بخـش عملـي ، كتبـي عملـي و فرآيند جمع آوري شواهد و قضاوت در مورد آنكه يك شايس 
   . اخـلاق حرفهاي خواهد بود
   : صلاحيت حرفه اي مربيان

  حداقل توانمندي هاي آموزشي و حرفه اي كه از مربيان دوره آموزش استاندارد انتظار مي رود
  شايستگي

  به طور موثر و كارا برابر استاندارد توانايي انجام كار در محيط ها و شرايط گوناگون 
   : دانش 

حداقل مجموعه اي از معلومات نظري و توانمندي هاي ذهني لازم براي رسيدن به يك شايستگي يا توانايي كه مي تواند شامل علوم پايه 
   . ، تكنولوژي و زبان فني باشد) رياضي ، فيزيك ، شيمي ، زيست شناسي(

   : مهارت
  معمولاً به مهارت هاي عملي ارجاع مي شود. ن ذهن و جسم براي رسيدن به يك توانمندي يا شايستگي حداقل هماهنگي بي

  نگرش
 . مجموعه اي از رفتارهاي عاطفي كه براي شايستگي در يك كار مورد نياز است و شامل مهارت هاي غير فني و اخلاق حرفه اي مي باشد

  ايمني
  يح آن موجب بروز حوادث و خطرات در محيط كار مي شودمواردي است كه عدم يا انجام ندادن صح 

   : توجهات زيست محيطي
  .ملاحظاتي است كه در هر شغل بايد رعايت و عمل شود كه كمترين آسيب به محيط زيست وارد گردد

  



  

  

  

  نام استاندارد آموزش شغل

  تكنسين بازرسي گوشت

  شرح استاندارد آموزش شغل
 بازرسي قبيل از هايي شايستگي داراي هك دامپروري رفهح و شاورزيك شغلي روهگ از ستا شغلي وشتگ بازرسي تكنسين

 به ارشگز ارائه و وشتگ يتفيك بررسي م،لسا دام لاشه انتخاب شتار،ك از بعد يواناتح بازرسي شتار،ك از قبل يواناتح
  .است ارتباط در وشتيگ صنايع و دامپروري شكي،زدامپ قبيل از مشاغلي با و داشته را شكيزدامپ سازمان
  :هاي كارآموز وروديويژگي

  دامپزشكي اي يدامپرور پلميد فوق  :حداقل ميزان تحصيلات
  توانايي جسمي و رواني كامل  :حداقل توانايي جسمي

  ندارد  :نياز اين استانداردهاي پيشمهارت
  :طول دوره آموزشي

  ساعت 75   :         طول دوره آموزش
 ساعت 34 :       ظريزمان آموزش ن-

 ساعت 41 :      زمان آموزش عملي -

 ساعت  -  :زمان كارورزي             -

  ساعت - :      زمان پروژه           -

  :)به درصد( رزشيابي ا بودجه بندي

  درصد 25  :كتبي - 
  درصد 65  :عملي -
  درصد 10  :اخلاق حرفه اي-

  :صلاحيت هاي حرفه اي مربيان

  مربوطه شغل در كاري سابقه سال 3 داقلح با دامپروري يا كيش دامپز ليسانس

  

  



  

  

  

  

  .):اصطلاحي( تعريف دقيق استاندارد * 

  . برآيد بازرسي گوشت در كشتارگاه ها عهده از تواند مي گذراند مي را دوره اين كه شخصي
  

  

  

  ) :و اصطلاحات مشابه جهاني ( اصطلاح انگليسي استاندارد  *

  

  

  

Meat Inspection Technician 

 *مهم ترين استانداردها و رشته هاي مرتبط با اين استاندارد:

  

  

  

  :جايگاه استاندارد شغلي از جهت آسيب شناسي و سطح سختي كار*

     جزو مشاغل عادي و كم آسيب : الف

                  جزو مشاغل نسبتاً سخت : ب 

        جزو مشاغل سخت و زيان آور : ج 

     نياز به استعلام از وزارت كار  :د 

  

  

  



  

  
  شغل استاندارد آموزش

  رديف

  
  عناوين 

 كشتارازقبل دام بازرسي  1

 شتاركازبعد دام بازرسي  2

 ملسايلاشه انتخاب  3

 وشتگيتفيك بررسي  4

 گوشتفساد بررسي  5

  عرضهمراكزبهگوشتنقلوحمليبهداشتواستاندارد رعايت  6

 شتگويفيكآزمايشاتانجاموبرداري ونهنم  7

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  
  



  استاندارد آموزش

  برگه تحليل آموزش

  :عنوان
  شتارك از قبل دام بازرسي

    زمان آموزش

  جمع  عملي  نظري

4  3  7  
  دانش، مهارت، نگرش، ايمني

 توجهات زيست محيطي مرتبط

  تجهيزات، ابزار، مواد

  مصرفي و منابع آموزشي

  :دانش 
  كشتار جهت ملسا دام خصوصيات -
  مشكوك و بيمار دام هاي عمومي خصوصيات -
  دام بيماري تشخيص براي آزمايشگاهي روشهاي -
  زنده دامهاي در بيماري ها علايم -

  دستكش  چكمه، كار، لباس -      
   آموزشي فيلم -
   آموزشي اسلايد و وسترپ -
   بازرسي و بهداشت(تابك-

  يها فرآورده و وشتگ انواع
  مدحم تركد يفلتأ دامي خام
  معاضدي، رضا تركود شتكارك

  وشتگ بازرسي و بهداشت
  و ييرزماني ويدا تركد يفلتأ

  و بهداشت و موسوي طناز
  وشتگ اهيگشتارك بازرسي

  )مقامي قائم يفلتا

1    
1    
1    
1      

    
  :مهارت 

  دام بازرسي براي نياز مورد لوازم از استفاده -
  بيمار دام هاي يبررس -
  شتارك جهت سالم دام انتخاب -

      
  1    

  1    

  1    

  :نگرش
  

  :ايمني و بهداشت
  دام و انسان بين مشترك بيماري هاي شيوع از جلوگيري جهت بهداشتي اصول رعايت -

  :توجهات زيست محيطي
  برفكي تب بيماري قبيل از مسري هاي بيماري به مبتلا هاي دام ححيص نمودن معدوم و دفن -

  

  

  

  

  



  استاندارد آموزش

  برگه تحليل آموزش

  :عنوان
  شتارك از بعد دام بازرسي

    زمان آموزش

  جمع  عملي  نظري

5  9  14  
  دانش، مهارت، نگرش، ايمني

 توجهات زيست محيطي مرتبط

  تجهيزات، ابزار، مواد

  مصرفي و منابع آموزشي

  :دانش 
  كشتارگاهي آلودگي هاي از پيشگيري نحوه - 
 براي آن ضمائم و لاشه دادن قرار و ردنك آماده زطر -

  بازرسي
  شده كشتار دام هاي در بيماري علايم -
  شوند بازرسي بايستي كه قسمت هايي و اعضاء -
  بازرسي براي نياز مورد لوازم -

   دستكش چكمه، ار،ك باسل -      
  برش براي اردك -
  فيلم آموزشي -
  آموزشي اسلايد و پوستر -
 بازرسي و بهداشت( تابك -

 فرآوردههاي و وشتگ انواع
  مدحم تركد يفلتأ دامي خام
  معاضدي، رضا تركد و شتكارك

  وشتگ بازرسي و بهداشت
  و يرزمانيپ ويدا تركد يفلتأ

  و بهداشت و موسوي طناز
  وشتگ اهيگشتارك بازرسي

  )مقامي قائم يفلتا

1      
1  
 

    

1      
1      

1      

      
  :رت مها

  بازرسي براي نياز مورد لوازم از استفاده -
   ريه،( مختلف هاي بيماري با طمرتب اءزاج شكافي بدلاك -
  )شاءحوا امعاء و وشتگ بد،ك
  لاشه بازرسي -

      
  1    

  4    

  4    

  : نگرش
  .شود ذبح اسلام شرع موازين طبق بايستي كه دام ذبح شرايط در دقت - 

  :ايمني و بهداشت
  دام و انسان بين مشترك بيماريهاي شيوع از يريگجلو جهت بهداشتي اصول عايتر -

  :توجهات زيست محيطي
  يطيحم زيست موارد رعايت و بهداشتي موازين اساس بر بيمار هاي لاشه ردنك معدوم و دفن -

  

  

  



  استاندارد آموزش

  برگه تحليل آموزش

  :عنوان
  ملسا ي لاشه انتخاب

    زمان آموزش

  جمع  عملي  نظري

4  8  12  
  دانش، مهارت، نگرش، ايمني

 توجهات زيست محيطي مرتبط

  تجهيزات، ابزار، مواد

  مصرفي و منابع آموزشي

  :دانش 
  دام شايع بيماري هاي انواع -
  شده كشتار دام در بيماري خصوصيات و علايم -
  دام مختلف بيماري هاي در هدف بافتهاي -

   دستكش چكمه، ار،ك باسل -      
  برش براي اردك -
  فيلم آموزشي -
  آموزشي اسلايد و پوستر -
 بازرسي و بهداشت( تابك -

 فرآوردههاي و وشتگ انواع
  مدحم تركد يفلتأ دامي خام
  معاضدي، رضا تركد و شتكارك

  وشتگ بازرسي و بهداشت
  و يرزمانيپ ويدا تركد يفلتأ

  و بهداشت و موسوي طناز
  وشتگ اهيگشتارك بازرسي

  )مقامي قائم يفلتا

2      
1      
1      

      

  :مهارت 
  بيمار هاي لاشه بررسي -
  ميكروب به آلوده اعضاء و اندام بررسي و تحليل -
  نياز مورد ابزار و لوازم با كار -

      
  2    

  5    
  1    

  :نگرش
-  

  :ايمني و بهداشت
  دام و انسان ينب مشترك بيماريهاي شيوع از جلوگيري جهت بهداشتي اصول رعايت -

  :توجهات زيست محيطي
  دام و انسان مشترك بيماريهاي به مبتلا دامهاي صحيح معدوم كردن -

  

  

  

  

  

  



  استاندارد آموزش

  برگه تحليل آموزش

  :عنوان
  وشتگ يتفيك بررسي

    زمان آموزش

  جمع  عملي  نظري

4  5  9  

  دانش، مهارت، نگرش، ايمني
  توجهات زيست محيطي مرتبط

  زات، ابزار، موادتجهي
  مصرفي و منابع آموزشي

  :دانش 
   و قبل ملسا وشتگ وژيكيلاتوپ و وژيكيليوزفي وضعيت -

  شتارك از بعد
   و قبل فاسد وشتگ وژيكيلاتوپ و وژيكيليوزفي وضعيت -

  شتارك از بعد
  

  فيلم آموزشي -      
  آموزشي اسلايد و پوستر -
 انواع بازرسي و بهداشت( تابك -
 يفلتأ دامي خام دههايفرآور و وشتگ
  مدحم تركد
  معاضدي، رضا تركد و شتكارك

  وشتگ بازرسي و بهداشت
  و يرزمانيپ ويدا تركد يفلتأ

  و بهداشت و موسوي طناز
  وشتگ اهيگشتارك بازرسي

  )مقامي قائم يفلتا

2  
  

    

2      
      
      

  :مهارت 
  ملسا و بيمار هاي اندام ريقفت -
  گوشت ژيكپاتولو تغييرات بررسي -
  گوشت فيزيولوژيك تغييرات بررسي -

      
  2    

  5/1    
  5/1    

  :نگرش
-  

  :ايمني و بهداشت
  حينكار در بهداشتي اصول رعايت -

  :توجهات زيست محيطي
  معيوب گوشت هاي صحيح كردن معدوم -

  

  

  

  



  استاندارد آموزش

  برگه تحليل آموزش

  :عنوان
  گوشت فساد بررسي

    زمان آموزش

  جمع  عملي  نظري

5  5  10  
  دانش، مهارت، نگرش، ايمني

 توجهات زيست محيطي مرتبط

  تجهيزات، ابزار، مواد

  مصرفي و منابع آموزشي

  :دانش 
  يكروبيم فساد -
  ييايميش فساد– 

  

 TVNآزمايش  -      

  
  فيلم آموزشي -
  آموزشي اسلايد و پوستر -
 بازرسي و بهداشت( تابك -

 دههايفرآور و وشتگ انواع
  مدحم تركد يفلتأ دامي خام
  معاضدي، رضا تركد و شتكارك

  وشتگ بازرسي و بهداشت
  و يرزمانيپ ويدا تركد يفلتأ

  و بهداشت و موسوي طناز
  وشتگ اهيگشتارك بازرسي

  )مقامي قائم يفلتا

5/2      
5/2      

      

  :مهارت 
  سالم گوشت حيصح تفكيك -

      
  
  

5    

      
  :نگرش

  

  :و بهداشت ايمني
   كار لباس ، دستكش از استفاده -

  :توجهات زيست محيطي
  لاشه ها حيصح دفن و معدوم -

  

  

  

  

  
  

  استاندارد آموزش



  برگه تحليل آموزش

  :عنوان
 مراكز به گوشت نقل و حمل يبهداشت و استاندارد طيشرا

  عرضه

    زمان آموزش

  جمع  عملي  نظري

4  1  5  
  يدانش، مهارت، نگرش، ايمن

 توجهات زيست محيطي مرتبط

  تجهيزات، ابزار، مواد

  مصرفي و منابع آموزشي

  :دانش 
  يبند بسته اصول -
  محصول  حمل ليوسا بهداشت و استاندارد اصول -
  

  فيلم آموزشي -      
  آموزشي اسلايد و پوستر -
 بازرسي و بهداشت( تابك -

 فرآوردههاي و وشتگ انواع
  مدحم تركد يفلتأ دامي خام
  معاضدي، رضا تركد و رشتكاك

  وشتگ بازرسي و بهداشت
  و يرزمانيپ ويدا تركد يفلتأ

  و بهداشت و موسوي طناز
  وشتگ اهيگشتارك بازرسي

  )مقامي قائم يفلتا

2      
2      

      

  :مهارت 
  بازار به محصول يبهداشت عرضهبررسي  -
  

      

  1    

      

  :نگرش
-  

  :ايمني و بهداشت
  دستكش كار، اسلب از استفاده -

  :توجهات زيست محيطي
  معدوم كردن و دفن صحيح لاشه

  

  

  

  

  

  

  

  استاندارد آموزش



  برگه تحليل آموزش

  :عنوان
  گوشت كيفي آزمايشات انجام و نمونه برداري

    زمان آموزش

  جمع  عملي  نظري

5  7  12  
  دانش، مهارت، نگرش، ايمني

 توجهات زيست محيطي مرتبط

  مواد تجهيزات، ابزار،

  مصرفي و منابع آموزشي

  :دانش 
  آن بر رثمؤ عوامل و وشتگ بافت -
  بافت سنجش هاي آزمايش -
  وشتگ يكخورا يتفيك سنجش كارهاي راه -
  

  فاسد و ملسا وشتگ -      
   در مختلف دستگاههاي

  آزمايشي مختلف روشهاي
  اينسترون دستگاه همانند

  فيلم آموزشي - -
  آموزشي اسلايد و پوستر -
 بازرسي و بهداشت( ابتك -

 فرآوردههاي و وشتگ انواع
  مدحم تركد يفلتأ دامي خام
  معاضدي، رضا تركد و شتكارك

  وشتگ بازرسي و بهداشت
  و يرزمانيپ ويدا تركد يفلتأ

  و بهداشت و موسوي طناز
  وشتگ اهيگشتارك بازرسي

  )مقامي قائم يفلتا
  

1      

2      

1      

  :مهارت 
  شتوگ از برداري نمونه -
  بافت سنجش هاي آزمايش انجام -
  توشگ يتفيك سنجش انجام -
  مختلف هاي دستگاه و لوازم با كار -

      
  1    

  2    

  2    

  :نگرش
-  

  :ايمني و بهداشت
  كار حين در ايمني و بهداشتي اصول رعايت -

  :توجهات زيست محيطي
-  

  

  

  

  

  و ابزار برگه استاندارد تجهيزات - 



  تعداد   خصات فني و دقيقمش  نام  رديف

  1  فشار تحت خشك شميايي مواد اويح پسولك  كپسول آتش نشاني  1

  15  ضد آب  لباس كار  2

  15  پلاستيكي  چكمه  3

  15  ساده  ماسك  4

  15  فلزي -فنري   دستكش  5

  ازگ ،)توري شي،ك نواري، وش،گ سه(باند  جعبه كمك هاي اوليه  6
  لي،فق سوزن ،)ينلواز ازگ استريل،

  آتل قيچي، و نسپ غذي،كا لدستما
Ai( ايروي ،)فينگر(انگشت r way  ،(  
  ورقه مصنوعي، سفتن مخصوص ماسك

  جهت استريل ومينيوميلآ هاي
  شستشو، سرم سوختگي، مصدومين

  باند، روي چسب ، زخم چسب بتادين،
  استريل، دستكش قوه، چراغ ، ترمومتر

  مصرف يكبار دستكش

1   

       آب  7

      شن  8

      خاك  9

  5  معمولي  اقوچ  10

  5  جراحي  كارد  11

  :توجه

  .نفر در نظر گرفته شود 15تجهيزات براي يك كارگاه به ظرفيت -

  .شود سبهحام رفن 15 ظرفيت به اهگارك يك و رنف يك ازاء به مواد -

  .شود اسبهحم رفن سه هر ازاء به ارزاب -

  

  

  



  

  منابع و نرم افزارهاي آموزشي - 

  ناشر يا توليد كننده  محل نشر  سال نشر   مترجم  مولف  ارعنوان منبع يا نرم افز  رديف

  پرتو واقعه  تهران  1384  ---  ويدا پيرزماني  و بازرسي گوشت بهداشت  1

 انواع بازرسي و بهداشت 2
  و وشتگ
  دامي خام هاي فرآورده

محمد كشتكار 
رضا  –

  معاضدي

دانش  –پرتو واقعه   تهران  1385  
  نگار

  

  ناشر   محل نشر  مترجمين/مترجم  مولفين/مولف  نشرسال   نام كتاب يا جزوه  رديف

خسرو اسماعيلي و     بازرسي عملي گوشت  1
 محي الدين نيرومند

      

2  
  در وشتگ بازرسي اصول
  توسعه الح در شورهايك

        بابان -تاجيك   

3  
درسنامه بهداشت و بازرسي 

  گوشت
  – مقدم دباغ  

  ليكتو ميدرضاح
      

ر روحاني ناص  1386  دام صنعتي اهگشتارك  4
  ارشدي

  مهندسين  بابل  

5  

 اهيگشتارك بازرسي و بهداشت
  )طيور و دام(وشتگ

سيدسهيل قائم   1383
  مقامي

علمي   تهران  
كاربردي 

جهاد 
  كشاورزي

  علم و قلم  تهران    حسن اوحدي نيا  1378  بازرسي و بهداشت گوشت  6

  

  

  

  

  



  

  فهرست سايت هاي قابل استفاده در آموزش استاندارد

  فردي  عنوان

www.hakimemehr.ir 1 

www.foodtechpark.ir2  

www.persiavet.com 3  

www.ivo.org.ir4 

www.iranvc.ir5 

 


