
  
  بسمه تعالي

  معاونت آموزش
  دفتر طرح و برنامه هاي درسي

  
  آموزش شايستگي استاندارد 

  
  گرمابي آماده سازي خوراك و غذادهي به لاروها وبچه ماهيان

  
  )امور دامي و آبزيان(كشاورزي گروه شغلي

  يستگيشا آموزش ملي كد

  

  

  

  1/7/93: اعتبار استاندارد تاريخ 

6221-63-046-1



 :نظارت بر تدوين محتوا و تصويب  

  6221-63-046-1:  شايستگي كد ملي 

 

  
  
  
  

  

  

  

  

  و برنامه هاي درسي آدرس  دفتر طرح
  97اي كشور ، پلاك   ، سازمان آموزش فني و حرفه 2خيابان آزادي  ، خيابان خوش شمالي  ، نبش خيابان نصرت  ، ساختمان شماره   –تهران 

  66569900 – 9تلفن                                                     66944117دورنگار       
  

 :حوزه هاي حرفه اي و تخصصي همكار براي تدوين برنامه آموزش

-   

-   

 : فرآيند اصلاح و بازنگري 

 :اعضاء كميسيون تخصصي

  سيد محسن جلالي 

 علي پور جعفر 

   ارژنگ بهادري



 

 شايستگي    تهيه كنندگان استاندارد آموزش شغل 

نام و نام   رديف
  خانوادگي

آخرين مدرك
  تحصيلي

رشته
  تحصيلي

شغل و
  سمت

سابقه كار 
  ايميل تلفن و، آدرس    مرتبط

  سال  12  مدرس   شيلات   دكتري  مجتبي كشاورز  1

 66569900:تلفن ثابت 

  : تلفن همراه 

  : ايميل 

  سال  12  مدرس  شيلات  ليسانس   مهدي رضواني   2

 66569900 :تلفن ثابت 

  : تلفن همراه 

  : ايميل 

  سال  14  مدرس  شيلات  دكتري  صابر وطن دوست   3

 66569900:تلفن ثابت 

  : تلفن همراه 

  : ايميل 

4          

 :تلفن ثابت 

  : تلفن همراه 

  : ايميل 

5          

 :تلفن ثابت 

  : تلفن همراه 

  : ايميل 

6          

 :تلفن ثابت 

  : تلفن همراه 

  : ايميل 

    



  شايستگي استانداردمشخصات 

  : شايستگي استانداردعنوان

بچه ماهيان گرمابيوه سازي خوراك و غذادهي به لاروهاآماد

 :شايستگي  استانداردشرح

تامين بوده و عناصر شايستگيآماده سازي خوراك و غذادهي به لاروهاوبچه ماهيان گرمابي استانداردپوشش دهنده شيوه  استاندارداين 
همچنين . در آن تشريح شده استغذادهي،آماده كردن غذايي زنده، آماده نمودن غذادستي براي تغذيه لاروها و غذاي طبيعي استخر 

  .اساس استاندارد ملي حرفه اي احصا گرديده است معيار عملكرد هر عنصر شايستگي نيز بر

  :ويژگي هاي كارآموز ورودي 

 پايان دوره راهنمايي: حداقل ميزان تحصيلات 
  سلامت كامل جسماني و رواني: حداقل توانايي جسمي و ذهني 

  ندارد:شايستگي پيش نياز  

:آموزش دورهطول
  ساعت  20:       طول دوره آموزش                 -

  ساعت   6:        ـ زمان آموزش نظري               
  ساعت    14:      ـ زمان آموزش عملي                
  ساعت    -:      ـ زمان كارورزي                      

  ساعت    -:      ـ زمان پروژه                           
 )درصد به(  ارزشيابيبنديبودجه

  %25: كتبي  -
  %65:عملي  -
  %10:اخلاق حرفه اي  -

:صلاحيت هاي حرفه اي مربيان 

   ليسانس مهندسي شيلات با حداقل سه سال سابقه كار مرتبط 

  

   



  استاندارد آموزش 
  عناصر شايستگي و معيارهاي عملكردي  برگه -

 معيار عملكرد عنصر شايستگي

  تامين غذاي طبيعي استخر-1

  

  نمونه برداري از آب استخر براي انتقال به آزمايشگاه -1-1
  آهك پاشي براي كشتن بند پايان بر حسب نياز-2-1
  بر حسب نيازبراي كشتن حشرات وسخت پوستان سم پاشي -3-1
  شفافيت آب با سيشي ديسك اندازه گيري-4-1
  ثبت اطلاعات عمليات-5-1

  غذايي زنده آماده كردن -2
  كشت دافنيآماده كردن محيط-1-2
  آماده كردن محيط كشت رتيفر-2-2
  آماده كردن محيط كشت آرتميا-4-2
  كرم نمودنقطعه قطعه  -5-2

  بعد از رها سازيبراي تغذيه  دستيغذانمودن  آماده-3

 

  الك كردن آرد،پودر ماهي-1-3
  مخلوط كردن آرد الك شده،مخمر،آرد ماهي و روغن سويا -2-3
  تهيه شيرابه سويا-3-3
 نگهداري پلت در انبار -4-3

 آماده نمودن ظروف غذادهي -5-3

 غذادهي-4

  با هوا دهندهتامين اكسيژن-1-4
  تعيين دفعات  و زمان مناسب غذا دهي -2-4
  رنقاط كم عمقشده د ريختن غذاي دستي پودر -3-4
گذاشتن ظرف حاوي غذاي خميري -4-5بريدن علوفه و ريختن آن در نقاط معين  -4-4

  در نقاط معين و كم عمق 
  نمونه برداري و بيومتري بچه ماهيان -6-4
  و دماي آب،وزن بچه ماهي ثبت ميزان غذا مصرفي  -7-4
 

  
  
  
  
  
  
  
  



  
  استاندارد آموزش

  برگه تحليل آموزش
 ساعت  6 :زمان اسمي آموزش :دانش 

 سبامن حرراتدرجه  -

 لاروها نقش كيسه زرده در زندگي -

 اي لاروهاه نيازمندي هاي تغذي -

 ساعت 14: زمان اسمي آموزش :مهارت 

تشخيص زمان آغاز تغذيه لاروها -
 غذادهي به لاروها -

 ظروف غذادهيتميز كردن و شستشوي  -

 ميكس كردن -

 الك كردن -

 آماده كردن محيط كشت -

 آهك پاشي -

 سم پاشي -

 :نگرش

 هوادهيدقت  -

 در ميزان غذادهيدقت  -

 اندازه گيري دقيق با سيشي ديسك  -

 دقت در سم پاشي -

 دقت در آهك پاشي -

 دقت در غذا دهي -

 رعايت اخلاق حرفه اي -

 :ايمني
 در  استفاده از ابزار و وسايل كاررعايت نكات حفاظتي -
 نكات  لازم  در عدم تماس با موادشيمشيايي ضد عفوني كنندهرعايت-

  :توجهات زيست محيطي
 از ريختن ضايعات كار در محيط زيستخودداري-
  خودداري از تخريب محيط زيست-

  



    برگه استاندارد تجهيزات -

  توضيحات   تعداد   مشخصات فني و دقيق   نام   رديف

    عدد 5 ليتري 4پلاستيكي  سطل  1

    عدد 5  ديجتالي  گرم سنج  2

    عدد 5  الكلي يا جيوه اي  دماسنج  3

    عدد5  اسب بخار4-6 مپاژ آبپدستگاه   4

5  

6  

 چرخگوشت

  ميكسر

  وات50

  وات150

  عدد5

  عدد5

  

    واحد 1  - واحد پرورش ماهيان گرم آبي  7

  : توجه 
  . نفر در نظر گرفته شود  15تجهيزات براي يك كارگاه به ظرفيت  -

  برگه استاندارد مواد  -

  توضيحات   تعداد   مشخصات فني و دقيق   نام   رديف
    عدد5 دي اكسيد كربن  سنجشكيت  1
    عدد5 آهن محلول  كيت سنجش 2
    عدد5 نيترات و نيتريت كيت سنجش 3
    عدد5 آمونياك كيت سنجش 4
    كيلو5 خشك  شبدر 5
    كيلو5 خشك  يونجه 6
    كيلو5 خشك  آزولا 7
    كيلو5 خشك  عدسك آبي 8
    گرم500 جامد  نمك طعام 9

    درهكتارتن 15 تازه  كود گاوي 10

    كيلو گرم50  نان خشك-گندم-آرد ماهي –سبوس  انواع مواد اوليه تهيه غذا 11

يك تن در كيلوا پودر  ويتامين ها 12
ذا

  
دريك تن  كيلوا پودر مكمل هاي معدني 13

غذا
  

    كيلو10 زنده  آهك 14

    بسته5 سانتي متر45تا30ابعاد جعبه كمك هاي اوليه 15
  .نفر محاسبه شود  15يك كارگاه به ظرفيت مواد به ازاء يك نفر و  -: توجه 



 

    برگه استاندارد ابزار  -

  توضيحات   تعداد  مشخصات فني و دقيق  نام  رديف
    عدد 5 براي شستشوي ونيرو  برس 1
    عدد5 قيفي براي برداشت رتيفر  صافي  2
    عدد 5 با دسته طنابي مندرج  سيشي ديسك 3
    عدد5 پلاستيكي  غذادهي ظروف 4
    عدد 5 براي شستشوي حوضچه ها  تي 5

  : توجه 
  .ابزار به ازاء هر سه نفر محاسبه شود  -

  

 

 


